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Nombre: Harina Especialidad Fuerza Pan Rustico
Marca: Molino Yanine

Descripcion: harina especial de fuerza alta para uso profesional, elaborada con una seleccidon de
trigos importados de altisimo contenido de proteina y gran fuerza, proporcionando a la mezcla final
una gran capacidad de absorcidon de agua y permitiendo largos tiempos de fermentacion. No
requiere un agregado adicional de aditivos ya que estd enriquecida con complejos enzimaticos de
Ultima generacién que facilitan el proceso de amasado, estirado, corte y formado, entregando una
mayor tolerancia a la fermentacién y al frabajo mecdnico de las masas.

Ingredientes: harina de trigo, complejo vitaminico segun articulo 350 R.S.A., agentes mejoradores.

Usos: esta harina estd especialmente formulada para la elaboracion de panes y masas de alta
hidratacién, cuya elaboracién requiere largos tiempos de fermentacion, dando como resultado un
alto volumen, grandes alveolos y una corteza de excelente color y textura. Ideal para elaboraciéon de
pan ciabatta, panes rdsticos y masas con alto porcentaje de hidratacion.

Almacenamiento: mantener en envase cerrado, en un ambiente fresco, seco y ventilado.

Duracioén: 6 meses a partir de la fecha de elaboracioén.

Presentacién: producto envasado en formato de 1y 5 kilogramos en envase de papel, y formato 25
kilogramos en envase de polipropileno.

Caracteristicas Fisico - Quimicas:

Humedad <15%
Gluten HOmedo 28.0-32.0%
Gluten Seco 9.7-10.7%
Proteina 125-13.5%
Falling Number 300 - 500 seg.
Cenizas <0.65%
Granulometria (bajo tela 125 micrones) 83.0-85.0%

Caracteristicas Reoldgicas:

W (Fuerza) 320 - 380 J
P (Tenacidad) 100 - 120 mm
L (Extensibilidad) 80 -100 mm
P/L 1.0-1.4
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Caracteristicas Organolépticas:

Apariencia: Polvo fino homogéneo, exento de materias extranas.
Color: Blanco mairfil.
Olor: Caracteristico, libre de aromas extranos.
Sabor: Caracteristico, exento de sabores extranos.

Declaracion de Alérgenos:

Alérgeno: Contiene gluten, producto elaborado a base de trigo.

Grupos Vulnerables: | Celiacos, ninos menores de 6 meses de edad.

Andlisis Microbioldgico:

Muestra Salmonella en 50 g

Mohos UFC/g Levaduras UFC/g |

Harina Ausencia

1.5 x 102 <10

*resultado dentro de los pardmetros establecidos en R.S.A. Art. 173, grupo 5.1

Elaborado por: Jefe Aseguramiento de Calidad

Aprobado por: Gerente General

Victor Aroca

Andrés Yanine
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